Kontinudlna fritéza NORMIT OIL MINI pre gastronomiu a stravovanie je idedlny spdsob fritovania mdsa,
raviolov, hamburgerov, morskych plodov, hydiny a zeleniny. Fritéza NORMIT OIL MINI na fritovanie
zaistuje nepretrzité a stabilné vysledky pecenia. Produkt méZe byt do fritézy nacitany prostrednictvom
pdsového dopravnika alebo rucne. Fritéza NORMIT OIL MINI je vybavend tlakovym a pdsovym
dopravnikom, ktory umoZiiuje vyprdZanie z oboch strdn.

KontinudlIna fritéza NORMIT OIL MINI pre gastronémiu a stravovacie zariadenia je vybavend SYSTEMOM
KONTROLY DODAVKY OLEJA, ktory umoZiuje riadenie prietoku oleja, jeho mnoZstvo a teplotu
k dosiahnutiu najoptimdlnejsieho fritovania produktu. Konstrukcia kontinudlnej fritézy NORMIT OIL MINI
pre gastrondmiu a stravovanie poskytuje NEPRETRZITU FILTRACIU OLEJA, ktord eliminuje vyskyt
spdlenych Castic a zaistuje trvalu vysoku kvalitu vyrobku.

KontinudlIna fritéza NORMIT OIL MINI pre gastrondmiu a stravovanie md LAHKU UDRZBU jej pouZitie
nevyZaduje Specidlne zrucnosti zamestnancov, vSetky prvky mozno lahko demontovat pre Cistenie.
Konstrukcia fritézy NORMIT OIL MINI spliia vsetky Eurdpske bezpecnostné normy. Uplne eliminuje
nekontrolovatelny tinik pary alebo horticeho oleja a kontakt s horticim povrchom..

PRIJEMNE MALICKOSTI
- vysledok vyprdzania vo fritéze NORMIT OIL MINI je
vZdy rovnaky, zatial’ ¢o zamestnanci pri prdci v kuchyni

nemdzu udrZat rovnaku kvalitu vyprdZania

- pre fritézu NORMIT OIL MINI je moZné namontovat’
ddvkovac s tryskami pre rézne produkty

- vwklddka hotového vyrobku je vel'mi jednoduchd

-kdekol'vek na pdse méZe byt nainstalované vykladanie
produktu, takZe je mozné varit' rozne jedld naraz

PRISLUSENSTVO FRITEZY NORMIT OIL MINI:

e Pdsovy dopravnik réznej dizky
e Mobilny stojan
e  Prijimacia nddrzZ na hotovy vyrobok




