@ SPRACOVANIE MLIEKA

Syrarsky kotol DAIRY EXPERT
sP100/sP200/ SP300 / sP500 / SP1000 / SP1500 / SP3000

Kotol na syr Normit Dairy Expert je pouzivany v mliekdrenskom
priemysle pri vyrobe syrov/syrovych zfn a pri vyrobe prirodnych
tvrdych, polotvrdych, méakkych syrov a tvarohu, pri spracovani mlieka
a mlie¢nych vyrobkov.

Kombinuje procesy, ako je mieSanie, pasterizacia, vyhrievanie a
chladenie. Kotol na syr je vybaveny planetarnym miesdlom (harfou).
Vdaka rychlym lopatkam je mozné Fahko rozmiesat' produkt.

Ohrev produktu prebieha pomocou vykurovacieho okruhu. Chladenie
produktu zabezpeéuje chladiaci okruh s tecélicou vodou alebo
chladiacou jednotkou - chladiéom. Kotol je vybaveny snima¢om teploty.
Tento model je vhodny pre malé i velké podniky, polnohospodarske
prevadzky, ako aj experimentalne centra.

Model syrarskeho kotla SP300
Pracovny objem (I) 300
Typ ohrevu para/voda
Maximalna teplota zahrievania (°C) 110 Syrarsky kotol SP300 DAIRY EXPERT
Materiél AISI304 i
Napitie ,3 fazové, 50 Hz (V) 380/400
Rozmer dizka (mm) 1900
Rozmer Sirka (mm) 1350
Rozmer vyska (mm) 2000 planetarne miesadlo (harfa)
Vaha (kg) 80
PRIKLADY POUZITIA DOPLNKOVE PRISLUSENSTVO
+ Syrérska vyroba + Ovladanie PLC systémom
* Pasterizovanie mlieka + Chladi¢
+ Acidofilné mlieko + Elektricky ohrev

+ Parny generator
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